
Menús  de Empresa 2025
Menú Arroces / Rices Menu

(mínimo 10 personas) / (minimum 10 people)

Entrantes a compartir  /  Starters to shareEntrantes a compartir  /  Starters to share
Ensaladilla rusa estilo samar con ahumados variados  •  Rusian salad with smoked fish
Patatas bravas asadas con cremoso de ajos confitados, piparras y mojo picón canario

Roasted patatas bravas with creamy candied garlic, piparras and Canarian mojo picón sauce
Croquetas Pekin con pato laqueado, salsa hoisin y manzana verde

Peking croquettes with roasted duck, hoisin sauce and green apple

Arroces a elegir  /  Rice to choose;Arroces a elegir  /  Rice to choose;
Paella valenciana tradicional  •  Chicken, rabbit and fresh vegetables

Paella del senyoret  •  Seafood paella
Paella de pluma ibérica, setas de temporada y ajos tiernos  •  Iberian pork paella

Meloso de marisco  •  Seafood stew rice

Postre  /  DessertPostre  /  Dessert
Postres variados para compartir  •  Variety desserts to share

Menu Ejecutivo / Executive Menu
(mínimo 10 personas) / (minimum 10 people)

Entrantes a compartir  /  Starters to shareEntrantes a compartir  /  Starters to share
Ensalada templada de calabaza, queso feta, semillas tostadas, granada y espinacas baby

Warm salad with pumpkin, feta cheese, toasted seeds, pomegranate and baby spinach
Patatas bravas asadas con cremoso de ajos confitados, piparras y mojo picón canario

Roasted patatas bravas with creamy candied garlic, piparras and Canarian mojo picón sauce
Torrezno de soria con guacamole casero, pico de gallo y ralladura de lima

Crispy pork belly from Soria, homemade guacamole, pico de gallo and lime zest

Segundos a Elegir  /  Main plate to chooseSegundos a Elegir  /  Main plate to choose
Muslo de pollo de corral deshuesado relleno de jamón ibérico, cebolla caramelizada, queso brie y salsa de champiñones

Chicken leg (Filet) stuffed with iberiam ham, caramelized onion.briecheese and mushroom sauce
Carrillada de cerdo ibérico estofada con parmentier de pimentón de La Vera

Carrillada de cerdo ibérico estofada con parmentier de pimenton de la vera
Corvina al horno con crema de batata, verduras baby y aceite de albahaca  ·  Bass fish with sweet potato

Salmón marinado con teriyaki, crema de trufa y espárragos verdes
Marinated salmon with teriyaki sauce, truffle creamm and green asparagus

Postre  /  DessertPostre  /  Dessert
Postres variados para compartir  •  Variety desserts to share

Menu Ejecutivo Plus / Plus Executive Menu
(mínimo 10 personas) / (minimum 10 people)

Entrantes a compartir  /  Starters to shareEntrantes a compartir  /  Starters to share
Tartar de Salmón con aguacate y caviar de trucha  •  Salmon tartar with avocado and trout caviar

Gyozas de cochinillo con caldo Dashi  •  Pig dumpling
Gambas al ajillo con sweet chilli y cebolla japonesa  •  Garlic shrimps with sweet chilli

Plato Principal a Elegir  /  Main plate to choosePlato Principal a Elegir  /  Main plate to choose
Paletilla de Cordero a baja temperatura con salsa de miel y romero

Lamb shoulder at low temperature, honey-rosemary sauce
Pluma de cerdo ibérico con parmentier de patata y salteado de seta shiitake, portobello y ajos tiernos.

Iberian pork pen with parmentier salted shiitake, Portobello and garlic
Atún fresco a la brasa con salsa de curry verde  ·  Fresh tuna with green curry sauce.

Lenguado con salsa de mantequilla y cava, verduras y crema de boniato
Sole with vegetables, sweet potatoe cream and champagne sauce

Postre  /  DessertPostre  /  Dessert
Postres variados para compartir  •  Variety desserts to share

3 8 €

45 €

4 8 €

Todos los Menús, incluyen: bebida, pan con tomate y ajoaceite incluido  //  All menus include: drink, bread with tomato and garlic oil

Reservas / Reservations: 96 574 45 15

DEL 13 DE NOVIEMBRE AL 15 DE DICIEMBRE FROM NOVEMBER 13 TO DECEMBER 15


