Copa de Cava de la casa / Welcome Cava

APERITIVO / APPETIZE

Bocado de cangrejo real, salsa rosa casera y cebollino
King crab bite, homemade pink sauce and chives.

ENTRANTES / STARTERS

Carpaccio de gamb&;é.'foja de Denia con vinagreta de sus corales, trufa negré y gelatina de yuzu ‘
Denia red‘é_hﬁm;'o. carpaccio with coral vinaigrette, black truffle and yuzu jelly

Caneldn crujiente de pato y pera con salsa de naranja y foie grass
Crispy Duck and Pear Cannelloni with Orange Sauce and Foie Gras

Crema de calabaza con sus pipas crujientes, toques de tomillo y cecina de Led
Pumpkin cream with crispy seeds, hints of thyme, and iberiam ham.

PLATOS PRINCIPALES / MAIN DISHES

Risotto rojo de carabineros ahumado con sarmiento, torta de la serena y caviar nacional.
‘ Smoked red prawn risotto with vine shoots, torta de la serena cheese and national caviar

Cocktail Samar

Carré de cordero cocinado a baja temperatura, aromatizado con hierbas mediterraneg
y acompanado de verduras a la brasa
Low-Temperature Cooked Lamb Carré, Infused with Mediterranean Herbs
and Served with Grilled Vegetables

POSTRE / DESSERT

Tatin de manzana con caramelo de vainilla y helado de mascarpone
Apple tatin with vanilla caramel and mascarpone ice cream

Musica en Directo, Fuegos Artificiales y uvas incluido
e music, fireworks and grapes included

Precio / Price: 135€ p.p.
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